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Med programmet Ny Nordisk
Mad vil Nordisk Ministerrdad
udvikle, fremme og synliggore
de vaerdier og potentialer som
ligger i nordiske madvarer og
nordisk madkultur.

De nordiske drikke

Birkesaft fra den danske Nordskoven samt et udvalg af forskellige
nordiske gl. Et udvalg af svenske gl fra Nykoping og Gotland,
sydnorske gl fra Drammen og Grimstad og danske gl fra Fur og
Kgbenhavn vil blive serveret.



Den nordiske mad

Vildt rensdyr
Koldrgget rensdyrkglle fra Kautokeino, Nordnorge

Ramarineret kongekrabbe
Norske ramarinerede kongekrabber serveres som en salat
sammen med danske gkologiske gulergdder

Syltede tragtkantareller
Tragtkantareller fra de varmlandske skove,
der er syltet i en lage af nordiske urter

Varmrgget regnbuegrred
Regnbuegrreden fra de kglige feergske
farvande rgget med dansk gran

Sukker-saltet moskusokse
Grgnlandsk moskusokse sukke-saltet i 3 dage. Serveres
med hjemmelavet urtesalt og granulat af ngdder

Ristet spidskal
Dansk let-ristet spidskal vendt med tgrrede hindbaer,
valngdder og friske urter

Syltede kammuslinger
Feergske kammuslinger syltet med koldpresset
bornholmsk rapsolieeddike af hyldeblomst, salt og peber

Gris i pres
Dansk gris tilberedt med urter. Anrettes med
sprad sveer og grgnlandske dybhavsrejer

Oste
Finske, svenske, islandske, norske og danske oste

Sgdt
Islandsk skyr-panna cotta med tyttebaer fra polarcirklen



Tak til alle de, der har stgttet, deltaget og gjort det muligt at
gennemfgre lanceringen af Programmet for Ny Nordisk Mad.
En sarlig tak til alle sponsorerne. Yderligere informationer om
programmet, ambassadgrerne og maden kan findes pa:
www.norden.org/nynordiskmad





